Chez nous, la cuisine est faite
malson avec des produits frais.
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Entrée + Plat OU Plat + Dessert : 22€

Les Entrées

Potage de Crécy, créme fraiche.
Chiffonnade de charcuterie, mesclun

Les Plats
Daube de légumes dhiver
Sauce cocahuéte, riz blanc
Saucisse au couteau
Pommes grenailles, moutard & lancienne
Supréme de volaille aux épices

Gratin de chou-fleur, sauce moutarde miel

Les Desserts.
Salade de fruits
Tarte crumble poire
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Tartines Salades
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Mocktails - 8€ Cocktails signatures

Lenen o Umonclo S .
r—p——— g
Sowiors s,
pe e ne
Vi motte et o e o
et —— B erte
Joiptmy eyl —
e o s . opten
N worhoton
st
Cocktals clssiques - UE Lot ne
Wiiamr e S ne
oyt
o Cheaele e
o e
Moot ne
e o o )
Copabaicapiotn e
e
R e o vt
s 1€
o o ue
(e b st e ) e m‘_‘n -
e = e
T Ao e i
e o o e
= ol —
o AR
Digestifs Spiritueux
sotre s we Teecaten e
Anrene s
e s .
Gmenct o
e e e
e e et
ot o€
i Coaeavs.




Vin blanc 1 /254 /50d /75
e Mot e Vi de e
e

Signn Viogier Do o ors

e e Vg e
o 110€ T 30¢ 1 30€

Vin rouge 154/15d1504 /754

o
ecioc 1 20€ /30¢

et o 6P Poys 4 L Versns

SETneTaie e

Cotes du Rhine AOC 810

St ot o s o s e
<

o€ 1 30¢ 1 30€

menting Cors AOP Damaine Vericee
pusbpisirbpietgrim
ST 120e 137€

Chablis AOC Domaines Gussu
[ , o)
e 135 150

Vin rosé /25 /500 /75l
Méditeranée 1GP Panton w7

(T ol st o st o)
e oc T 20¢ 1 30€

Cotes de Provence AOC BIO St Trapex
(sl ek e oher, s o,
flaon}

e/ e me

Biéres pression s /50

Biéres bouteilles
Brune 3301 1s¢
e sl 31 13
Cidre Sy B 7

ot ot rovgs confr)
e e e

Autres apéritifs

Coupe de Champagne 12
oo e Smene 1

i

i
(Coes ke ombote /mir)
Varni sl

ey
m.mm.m e
Porto, Cony




Café Barista's - 8€
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	Chez nous, la cuisine est faite maison avec des produits frais.
	Notre Menu de Saison
	Entrée + Plat OU Plat + Dessert : 22€
	Les Entrées
	Potage de Crécy, crème fraîche Chiffonnade de charcuterie, mesclun

	Les Plats
	Daube de légumes d’hiver Sauce cacahuète, riz blanc
	Saucisse au couteau Pommes grenailles, moutard à l’ancienne
	Suprême de volaille aux épices Gratin de chou-fleur, sauce moutarde miel

	Les Desserts
	Salade de fruits Tarte crumble poire


	Brunch
	30€
	Tous les matins de 9h à 12h et tous les week-ends de 9h à 16h.


	Une boisson chaude
	Une viennoiserie
	Un jus d’orange frais
	Une tartine avec beurre et confiture
	Brioche Bénédicte ou Avocado toast
	Votre dessert
	Prix TTC service compris, nous n’acceptons pas les chèques.  Liste des allergènes sur demande
	12€
	Café ou Thé ou Chocolat
	Jus d’Orange frais
	Tartines, beurre & confiture
	Croissant ou Pain au chocolat
	Oeufs (au plat/brouillés/omelette) +5€
	Pancakes au sirop d’érable +5€

	Le Petit-déj’ Parisien

	Ce Matin
	Bar à Oeufs
	Envie de Brunch
	Oeufs au Plat  Oeufs au Plat bacon  Omelette Nature  Omelette Jambon ou Fromage  Omelette Jambon & Fromage  Oeufs Brouillés
	12€ 14€ 12€ 13€ 14€ 12€
	17€
	17€
	8€ 9€

	Les gourmandises
	Croissant ou Pain au chocolat  Tartine, Beurre & Confiture  Tarte Tatin, Crème Fraîche  Brioche façon pain perdu & Nutella  Croissant gratiné Jambon, Fromage  Croissant Nutella
	2,5€ 4,5€ 9€ 11€ 10€ 7€


	Café Barista’s - 8€
	Boissons chaudes
	Café / Déca / Allongé  Café américain  Café noisette  Double café  Café crème / Chocolat chaud  Café Latte / Cappuccino  Chai / Ube / Matcha Latte  Café ou Chocolat Viennois  Grog / Vin Chaud  Irish Coffee
	2,8€ 5,5€ 3€ 5,4€ 6€ 7€ 7€ 6,5€ 9€ 10€

	Sodas naturels bien-être - 5€
	Les Frappés - 8€
	La Carte
	Entrées
	Burrata crémeuse et toasts de pain grillés  Falafels et sauce signature  Saumon fumé et toasts de pain grillés, crème d’aneth  Soupe à l’oignon gratinée  Toast d’halloumi grillé  Croquetas jambon et fromage  Oeuf mayonnaise classique  Pâté en croûte Croustillant de chèvre chaud  6 escargots de Bourgogne
	13€ 12€ 18€ 13€  11€ 12€ 8€  11€  11€  15€

	“Bien manger”
	Les classiques
	Entre deux tranches de pain
	Rigatoni à la crème de truffe d’été  Rigatoni pesto rosso et burrata  Fish’n’Chips, sauce Gribiche  Tartare au couteau non préparé  (Frites et salade) Pavé de saumon laqué  (Miso et riz basmati, legumes) Poulet croustillant  (Frites et sauce sweet Chili) Pièce du boucher
	21€ 20€ 21€ 22€
	23€
	20€
	20€ 20€ 18€ 19€ 20€
	Prix TTC service compris, nous n’acceptons pas les chèques.  Liste des allergènes sur demande




	“Manger bien”
	Tartines
	Salades
	18€
	21€
	19€
	19€

	Bowls
	19€
	18€


	Desserts
	10€ 9€ 9€ 7€
	9€
	8€ 9€  8€ 11€
	18€
	Glaces Berthillon Parfums de saison 1 Boule            6€ 2 Boules         11€


	Apéro
	Tapas
	Planches
	Guacamole et tortillas  Caviar d’aubergine et toasts  Houmous et toasts  Tzatziki et toasts  Frites  (Supplément cheddar bacon +3€) Frites à la truffe  Croquetas jambon et fromage  Falafels et sauce signature  Croustillants de poulet   Camembert rôti au miel
	13€ 12€ 12€ 12€ 7€
	10€ 12€ 12€ 12€ 13€
	Planche de charcuterie  Planche de fromages
	24€ 24€
	27€ 27€

	HAPPY - HOUR
	Blonde 50cl  IPA / Blanche 50cl
	6€  7,50€
	Vins 25cl  Rouge Gamay Blanc St Claire (sauvignon) Rosé Cinsault

	6€
	Cocktail “classique” Mocktail
	8€ 6€
	18h à 22h


	Cocktails
	Mocktails - 8€
	Cocktails signatures
	11€
	13€
	12€
	12€
	14€
	12€
	12€
	13€
	12€
	12€
	13€
	13€
	14€
	12€
	14€

	Cocktails classiques - 11€
	Digestifs
	Spiritueux
	13€
	11€
	15€
	14€
	12€
	9€ 9€ 9€ 9€ 9€
	9€ 12€
	11€
	14€
	15€
	13€
	13€
	15cl / 25cl / 50cl / 75cl


	Vins et Bières
	Vin blanc
	Vin rouge
	15cl / 25cl / 50cl / 75cl
	Vermentinu Corse AOP Domaine Vetriccie (Frais et acidulé, notes citronnées)                               8€ / 12€ / 24€ / 37€
	Saint-Amour AOC Domaine des Pierres Juteux (Velouté et gourmand, framboise et cerise)                           11€ / 18€ / 35€ / 50€


	Vin rosé
	15cl / 25cl / 50cl / 75cl

	Autres apéritifs
	Coupe de Champagne 12cl  Coupe de Spumante 12cl  Bouteille de Champagne 75cl  Bouteille de Spumante 75cl
	11€ 8,5€ 65€ 45€
	6,9€
	6€
	6€ 4,5€
	6€

	Bières pression
	25cl / 50cl
	4,9€ / 8€ 5,5€ / 9€ 5,5€ / 9€
	Blonde Silver   IPA Demory  Blanche 1664

	Bières bouteilles
	Brune 33cl  Blonde sans alcool 33cl  Cidre Sassy Brut
	7,5€ 7,5€ 7,5€


	Coffee shop
	Boissons chaudes
	Les Frappés - 8€
	Iced Latte Vanille (Double expresso bio, lait, sirop vanille) Iced Latte Pop Corn (Double expresso bio, lait, sirop pop corn) Iced Latte Caramel (Double expresso bio, lait, sirop caramel) Iced Mokaccino (Double expresso bio, chocolat, lait, chantilly) Iced Latte Noisette (Double expresso bio, lait, sirop noisette) Iced Matcha Vanille (Lait, thé matcha, sirop vanille) Iced Ube Vanille (Lait, ube, sirop vanille)
	Café / Déca / Allongé  Café américain  Café noisette Double café  Café crème / Chocolat chaud  Café Latte / Cappuccino  Chai / Ube / Matcha Latte  Café ou Chocolat Viennois  Grog / Vin Chaud  Thé / Infusion Richard  Irish Coffee
	2,8€ 5,5€ 3€ 5,4€ 6€ 7€ 7€ 6,5€ 9€ 6€ 10€

	Café Barista’s - 8€
	Latte Macchiato Caramel  (Double expresso, mousse de lait, sirop caramel) Latte Macchiato Noisette (Double expresso, mousse de lait, sirop noisette) Latte Macchiato Vanille (Double expresso, mousse de lait, sirop vanille) Caramel Viennois (Double expresso, mousse de lait, sirop caramel, chantilly) Choconutella Viennois (Nutella, chocolat, mousse de lait, chantilly)

	Boissons fraîches
	Sodas naturels bien-être - 5€
	Sodas 100 % naturels et locaux à base de fruits et de plantes. Infusés au choix dans de l’eau plate ou pétillante.
	Pamplemousse Paradisu Pamplemousse et clémentine de Corse Maté Maté vert, feuilles de cassis Énervé, boisson énergisante Maca, guarana, sauge, romarin, gingembre, café, ... Canopé, autour de la menthe Menthes, bourgeon de pin, verveine odorante Indompté, à base de plantes sauvages Feuilles de cassis, églantier, fleur de sureau, ... Cabossé, eau de chocolat Fèves de cacao, vanille, fleur de sel
	Sodas  (Coca-Cola 33cl, Coca-Cola Zero 33cl, Perrier 33cl, Evian 33cl, Ginger Beer 25cl, Limonade Garçon 25cl, Tonic 25cl) Jus de fruits 25cl  (Orange, ananas, tomate, abricot, passion, cranberry, fraise, pomme) Jus de fruits pressés  (Orange ou citron) Thé ou Café glacé  Citronade / Orangeade pétillante  Eaux 50cl San Benedetto  (Plate ou pétillante)
	5,5€
	5,5€
	7€ 7€ 7€
	7€
	Toutes nos boissons au lait sont disponibles en version végétale avec du lait d’avoine, de soja  ou d’amande +1€




