Chez nous, la cuisine est faite
malson avec des produits frais.




Les Entrées

Tian de légumes, straciatella et basili
Foie gras maison - 18€
Mont d'Or (15 min de préparation) - 18€

Les Plats 17€

Boeuf bourguignon, pomme de terre grenailles

Risotto de gambas, créme de chorizo

Curry végétarien, riz blanc

Le Dessert 9€

Cheesecake Speculoos caramel
Mousse au chocolat XL
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